
•
РАСПИСАНИЕ ЗАНЯТИЙ на 6 семестр 2016-2017 уч.г для 3 курса по направлению 19.06.01 Промышленная экология и

биотехнологии .!-'
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Технология мясных, молочных и рыбных
продуктов и холодильных производств

Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и

холодильных производств лек. 168 проф. Глотова И. А.

Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и

холодильных производств пр. 171 проф. Глотова И.А.

Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и

холодильных производств пр. 171 проф. Глотова И.А.

Технология обработки, хранения и переработки злаковых
, бобовых культур , крупяных продуктов , плодоовощной

продукции и виноградарства

Технология обработки, хранения и переработки злаковых ,

бобовых культур , крупяных продуктов , плодоовощной

продукции и виноградарства лек. 168 проф. Манжесов В. И.
Технология обработки, хранения и переработки злаковых ,

бобовых культур , крупяных продуктов , плодоовощной

продукции и виноградарства пр. 171 проф. Манжесов В. И.

Технология обработки, хранения и переработки злаковых ,

бобовых культур , крупяных продуктов , плодоовощной

продукции и виноградарства пр. 171 проф. Манжесов В. И.

Аудитории для самостоятельной работы обучающихся №1 19, 232а, 331

Начало занятий: 9.01.2017, сессия: 20.02-26.02.2017 ;.

Экзамены: Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и холодильных

производств
Технология обработки, хранения и переработки злаковых , бобовых

культур , крупяных продуктов , плодоовощной продукции и

вдвдцшшвШШ


